
Verdure del campo 

cavolo rapa – shiitake – mela – fondo dashi – olio d’erba cipollina 
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Menù di degustazione 149,00 €  
 
 

Coperto 4,00 € (incluso il nostro pane biologico, saluti iniziali e finali) 
 

Fegato d’oca 
 

Ravioli e Capesante 

Risotto di zucca 

„Manzo“  

„Quasi tutto cioccolato“    
„““““““ „2“““ 

Buffet di torte 

zucca – maracuja – terra     

frutto della passione – sedano – popcorn 
                          

 

capesante – Pak Choi – salsa di pomodoro e Gin – erba d’oliva 

fonduta – animelle d’agnello – tartufo – acetosella 

 

filetto – canapa – barbabietole – caviale alpino – stellaria media 
 

variazione di cioccolato – carota – sale marino – nocciola – liquirizia 
 

Sacher – torta alla ricotta – torta Foresta Nera – il nostro strudel di mele – torta di grano saraceno 

 
 

Saluto iniziale toffifee – prosciutto “Wipplamm” – speck  

Salmone dal mare del Nord  
 

Trancio di branzino 
 

variazione di carote – peperoni  – yuzu – finocchio 

Piccolo regalo della casa 

Prezzemolo liquido pralina di piccione – pinoli – curry alpino – coclearia 

"giardino & mare" pesce spada affumicato – cetriolo 


