Zur Sommerzeit

in der Gasthofstube

KALTE UND LAUWARME VORSPEISEN

Ginseleb erpar fait mariniert, Eis, Trauben-Portweingelee und Dattelbrioche 1 9,50
Sommerteller Artischockensalat, Tomaten und Buffelmozzarella 13,50
GCbil’gSSﬁibhﬁgSﬁlCt Geriducherter Fenchelsalat, Petersiliengel und Kren 14,90
Kalbscarpaccio mit eingelegten Pfifferlingen, Parmesan und Salaten 1 5,50
Kalb SkOpf lauwarm, mit Tomaten-Zwiebelvinaigrette und eingelegten Steinpilzen 12,40
Aus der Cigeﬁeﬂ Selchkammer Speck, Lammschinken, Hirschschinken, Kaminwurzen 13 ,50
AUS DEM SUPPENTOPF

Eisacktaler Weiﬂsuppe mit Blitterteig-Stangerl und Zimtbrot-Croutons 7>SO
Gartenkohlrabi als Cremesuppe mit gebackenem Zanderbickchen 7,70
TafelspitZCS senz mit Kaspressknodel, Backzwiebel und Schnittlauch 7,90
Krustentiercremesuppe mit cigener Einlage und Kriuterdl 6,50
HAUSGEMACHTE NUDELGERICHTE

Spaghettiﬂi mit mediterranem Gemuse und Basilikum-Pesto 12,90
TOp feﬁgﬁo cchi mit Pfifferlingen, Rohschinken und frischen Kriutern 12,50
Pfifferlingsrisotto mit Hiittenkise, Kriutern und Mascarpone 14,50
Stallschweinravioli mit Kirbis, Olivencreme und Schnittlauch 14,90
ZitrOﬂCﬂtaghOhﬂi mit Garnelen, Avocado und Bottarga 1 6950
Unser 1 orspeisenklassiker

SpiﬂatSChIUtZkrap fen hausgemacht, mit Bergkise und brauner Butter 15 ,90
Gerne servieren wir Thnen alle hausgemachten Nudelgerichte auch als Hauptspeise zum Aufpreis von Euro 3,00 €
FISCHGERICHT

Filet vom Alpensaibling zart gebraten mit Fenchelgemiise und Kartoffeln 21 ,90
Wolfsbarschtranche mit bunten Gemtsestreifen und Zitronen-Olivendl 23 ,90
HAUPTSPEISEN

Pﬁfferlinge mit Mascarpone-Polenta in Rahmsauce 1 495 0
Ochsentfilet mit Estragonkruste, auf Bohnen-Pfifferlingsgemuse und Rosmarinkartoffeln 27,90
I Pfandy serviert:

Tiroler Grostel Kartoffeln, Kalbsbratl und Speckkrautsalat 18,90
Aus der eigenen Landwirtschaft

Perlhuhnbristchen auf Pack Choi und Kérnerkroketten 21 :5 0
Kalbsriickensteak mit Backzwiebelkruste und StiSkartoffel-Kohlrabigerostel 23 ,90

Unsere Kiiche verwendet groftenteils heimische Produkte,

bei Bedarf jedoch auch Tiefkiihlprodukte.

Unser hochwertiges Biobrot & saisonaler Aufstrich 2,00 €



zum siiffen Abschluss

in der Gasthofstube

KASE
Ziegeﬂkése lauwarm gratiniert mit Fruchtsenfen und Zupfsalaten 8,50
Heimische Kisevariation von Degust mit verschiedenen Fruchtsenfen Kleine Portion 10,00
Grol3e Portion 1 5,00
AUS UNSERER PATISSERIE
Zitronen Limoncello als Halbgefrorenes, Marillenkompott und Haselnusspraline 9 ,50
Schokolade als Variation, Karamellmoussespitz und Kakaobohneneis 1 1,00
Mille Feuille aus Blitterteig, Kokos und Gewlirzananas 9 ,5 0
Holundersorbet mit Limonenstreusel und Buttermilchschaum 6 390
Erdbeertiramisu im Glas mit Mascarpone und Passionsfruchteis 8 ,OO
Unser Klassiker seit 2006
SChOkOladeﬂZigafﬂlO gerducherte Schokolade und Vanille-Aschenbecher 12,00
UNSERE DESSERTWEINE
Kerner Nectaris 2015 Eisacktaler Kellerei, Klausen 8,80
Gewurztraminer Nectaris 2014 FEisacktaler Kellerei, Klausen 8380
Plpa 2014 Franz Gojer — Glogglhof, St. Magdalena, Bozen 8 ,50
Moscato Rosa Praepositus 2015 Stiftskellerei Neustift 7,60
Promesse de Rabaud Promis 2012 Chateau Rabaud-Promis, Bommes 5,50

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen,
teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit.
Diese erteilen Thnen gerne genaue Infos.




